Evasion - Travel
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Quartiers libres Free side

LE STRATO,

FLEURON

DE COURCHEYVE L

At Strato

Alors que la saison hivernale s’ouvre, le Strato, I’'un des fleurons de I’hé6tellerie de

Courchevel 1850, invite a découvrir une expérience d’art de vivre a part entiére. Gros

plan. As the winter season begins, the Strato, one of the top hotels at Courchevel 1850,

invites you to enjoy a total lifestyle experience. We took a closer look. .

lus qu’un hétel, un lieu rare. Le Strato, I'un des

fleurons de I’hétellerie de luxe de Courchevel

1850, propose a ses hotes une véritable ex-
périence articulée autour de I'art de vivre. Il est vrai
que I'établissement a fait du service et de I'écoute
sa signature. Lambiance, d’abord. Contemporaine et
feutrée, congue pour que chacun se sente comme a
la maison. Elle repose sur une décoration éclectique
de chéne massif, d’ceuvres baroques et contempo-
raines, de verre et de matiéres nobles, signée par
les designers de la maison Les Héritiers. Edifié par
I'architecte Jean-Pierre Jourdan, ce chalet majestueux
a flancs de coteaux, a taille humaine avec ses 25
chambres et suites, n'impose aucune ostentation.
Uniquement un luxe authentique, niché dans le
quartier Bellecote, au coeur de I'un des plus grands
domaines skiables des Trois Vallées. La gastronomie,
ensuite. Jean-André Charial, chef et propriétaire du
restaurant provencal LOusteau de Baumanieére, fort
de ses deux macarons au guide Michelin, dirige ici
une cuisine mélant subtilement la provence et la
montagne. Son maitre-mot: le ravissement des pa-
pilles et la douceur de vivre. Sa carte, articulée autour
de produits nobles de saison, commme la truffe, le
crabe géant d’Alaska ou le homard bleu, est originale
autant que sa cuisine est raffinée et artistique. Le
service, enfin. Léquipe du Strato s’attache a assurer
une attention de chaque instant: un café avant la
descente ? Une coupe au retour des pistes? Il n’y a
qu’a demander. Parallélement, la maison Bernard
Orcel propose un service de skiroom, articulé autour
de marques prestigieuses et de différents services
destinés a accompagner chaque hote. ¢
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he Strato is more than just a hotel - it's an ex-

ceptional place. As one of Courchevel 1850’s

leading luxury hotels, it offers its patrons a total
experience, focusing on the art of living, As indeed it can
the establishment’s defining features have long been
service and attentiveness.First and foremost, there’s
the cosy and contemporary atmosphere - designed
to make everyone feel at home. An eclectic decorative
scheme featuring solid oak, baroque and contempo-
rary works of art, glass, and noble materials, devised
by Les Héritiers designers, is key to this atmosphere.
The majestic mountainside chalet, built by architect
Jean-Pierre Jourdan, is small enough to feel personal,
with just 25 rooms and suites, and is not at all showy.
It's simply redolent with genuine luxury, nestled in the
Bellecote district, at the heart of one of the largest ski
areas inthe Three Valleys region.There’s also the gourmet
food. Jean-André Charial, chef and owner of Provencal
restaurant LOusteau de Baumanieére, boasting two
Michelin stars, oversees the kitchen, delivering a subtle
combination of Provence and Mountain cuisine. His
mantra? “Delight for the taste buds and gentle living”
The menu, focusing on noble seasonal produce such
as truffles, giant Alaska crab, and blue lobster, is as
original as the cuisine is refined and artistic. And finally,
there’s the service. The Strato’s team is fanatical about
little attentions for every occasion: a coffee before the
downhill? A glass of champagne when you return from
the slopes? Just ask. At the same time, Bernard Orcel
provides a ski-room service, centred on prestige brands
and offering a whole range of services designed to cater
for the needs of each guest: daily equipment upkeep,
in-room shopping, and more.¢
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